
Nos entrées

Houmous au citron vert, haddock mariné, légumes croquants, mayonnaise thé matcha
Ceviche de saumon, pastèque et grenade, coriandre, vinaigrette aux fruits rouges
Terrine de foie gras de canard au naturel, gelée au porto, pain toasté
Rillettes de cochon façon pulled pork, financier aux tomates confites, espuma à la burrata
Gravlax de lotte aux agrumes, panacotta de raifort, pickels de betterave chioggia

Nos plats

Poisson du jour selon arrivage de notre mareyeur, légumes de saison
Filet de bar snackée au beurre de romarin, risotto au basilic, ricotta
Ris de veau rôti au beurre, déclinaison de carottes, jus de veau réduits aux 5 épices
Thon mariné mi-cuit, pesto de roquette, fine ratatouille, pignon de pin
Faux-filet, aubergines grillées, purée à l’estragon, sauce tartare

Nos desserts

L’assiette gourmande
Belle profiterole vanille, éclat d’amande, sauce caramel beurre salé
Demi sphère meringuée, crème montée à la vanille, fruits exotiques, coulis passion
Nougat glacé caramélisé aux fruits secs, coulis aux fruits de saison
Brownie aux noix de pécan, ganache légère au chocolat noir, arlette au cacao
Carpaccio d’ananas confits au miel, sorbet yahourt, zest de citron vert

La carte du restaurant du Golf

Pour toutes allergies merci de nous en faire part en début de repas, 
notre personnel est à votre écoute.
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fait maisonService de 12h à 14h30

Nos desserts nécessitent un temps de préparation, merci de commander en début de repas

Menu enfant

Poisson ou steak haché + accompagnement + boisson (sirop à l’eau)
Moelleux au chocolat ou glace

12,50€

Nos fromages

Assiette de trois fromages locaux
Salade verte et ses condiments
Fromage blanc au choix : sucré, salé, miel ou coulis


